
BURRATA CON VERDURE DI STAGIONE 27.50
Burrata mit saison gemüse / Burrata with vegetables

BURRATA DI ANDRIA CON PROSCIUTTO DI PARMA 28.50
Burrata mit parma schinken / Burrata with parma ham

BUFALA DOP CON PARMA 21.50
Bufala mozzarella mit parmaschinken / Bufala with  parma ham

CAPRESE 18.50
Tomaten mozzarella salat / Tomatoes. mozzarella salad

Menükarte

Insalate

INSALATA VERDE 9.50
Grüner Salat / Green Salad

INSALATA MISTA 10.50
Gemischter Salat / Mixed Salad 

INSALATA DI RUCOLA, GRANA PADANO E POMODORINI 12.50
Rucola Salat, Parmesan & Cherry Tomaten / Rocket Salad , Parmesan & Tomatoes

32.50INSALATA TIEPIDA AFRODITE
Frische Meeresfrüchte salat auf einem Rucola und Fenchel Beet
Fresh seafood salad on a bed of rocket and fennel 

Burrate e Bufale

Le Insalatone

25.50BELLUCCI
Rucola, Pinienkerne, Grana Padano, gekochter Schinken, Pilze und Balsamico
Arugula, pine nuts, Grana Padano, cooked ham, mushrooms, and balsamic

27.50ARCURI
lattuga, gamberoni, avocado, limone, crostini
Lattuga, gamberoni, avocado, crostini, limone

22.50SOPHIA LOREN
Cherrytomaten, Büffelmozzarella-Bällchen, Oliven, serviert auf einem Bett aus Auberginen
Cherry tomatoes, buffalo mozzarella balls, olives, served on a bed of eggplants

26.50CUCINOTTA
Rucola, crevetten an paprika, kichererbsen und geräucherter scamorza
Rocket, prawns with paprika, chickpeas and smoked scamorza

22.50FERILLI
Thunfisch, Oliven, Frühlingszwiebeln, Rucola, Karotten, roter Radicchio und
Cherrytomaten
Tuna, olives, spring onions, arugula, carrots, red radicchio, and cherry tomatoes



La Salumeria

TAGLIERE “DON LEONE” SALUMI E FORMAGGI (min 2 Pers) 21.50
Don leone käse & aufschnitt platte / Cheese & cold cuts platter

MORTADELLA DI BOLOGNA 14.50
Mortadella di bologna

PORCHETTA ROMANA,VERDURE SOTT’OLIO E PECORINO SARDO 19.50
Spanferkel mit eingelegtem gemüse & sardischer schafskäse
Roman porchetta, vegetables in oil & sardinian pecorino cheese 

BRESAOLA DELLA VALTELLINA, RUCOLA & PARMIGIANO REG. 24.50
Bresaola mit rucola und parmesan splitter / Bresaola with rocket salat & parmesan cheese

Antipasti

BRUSCHETTINA AL POMODORO E BASILICO 12.50
Tomaten bruschettina / Bruschettina with tomatoes

BRUSCHETTINA CON BURRATA, POMODORO E PARMA 14.50
Bruschettina mit burrata, tomaten & parma / Bruschettina with burrata, tomatoes 

CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO 24.50
Rindscarpaccio mit rucola & parmesan / Beef carpaccio with rocket salad & parmesan

18.50BRUSCHETTINA, CON CREMA DI TARTUFO, MORTADELLA &
SCAGLIE PARMIGIANO 
Bruschettina mit trüffelcreme, mortadella und parmesan splitter
Bruschettina with truffel cream, mortadella & parmesan shavings 

ANTIPASTO DI VERDURE GRIGLIATE TIEPIDA 24.50
Grilliertes gemüse / Grilled vegetable

UOVO IN CAMICIA CON TARTUFO NERO SU UN LETTO DI
RUCOLA E PORCINI TRIFOLATI

24.50

Pochiertes ei mit schwarzem trüffel rucola und gehackten steinpilzen 
Poched egg with black truffle on a bed of rocket salat and porcini mushrooms

BURRATA IN CROSTA DI PARMIGIANO CON FUNGHI
PORCINI TRIFOLATI

30.50

Burrata in Parmesankruste mit sautierten Steinpilzen
Burrata in Parmesan crust with sautéed porcini mushrooms

PEPATA DI COZZE ALLA LIVORNESE CON CROSTINI ALL’AGLIO 28.50
Mieschmuscheln alla livornese mit knoblauchbrotV/Mussels with garlic bread 

SAUTÉ DI COZZE E VONGOLE CON POMODORINI 28.50
Muschel- und Venusmuschel-Sauté mit Kirschtomaten / Sautéed mussels and clams with cherry tomatoes



I Nostri Classici
SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO & BASILICO 20.50
Spaghetti mit frischer tomatensauce / Spaghetti with fresh tomato sauce

SPAGHETTI ALLA CARBONARA CLASSICA 26.50
Spaghetti carbonara mit guanciale / Spaghetti carbonara with guanciale

ORECCHIETTE ALLA BARESE 25.50
Orecchiette mit salsiccia (ital.wurst) brokkoli und hausgemachte tomatensauce
Orecchiette with salsiccia (Italian sausage) broccoli and homemade tomato sauce

CASARECCE “MON AMOUR” 30.50
Casarecce, bolognese, steinpilzen, rahm & schwarzer trüffel
Casarecce, bolognese, porcini mushrooms, cream & black truffle

CASARECCE DELLO ZAR 28.50
Casarecce mit wodka, lachs, frische tomatensauce & rahm
Casarecce with vodka, salmon, fresh tomato sauce & cream

Per i veri Intenditori.......Pasta di nostra Produzione

CASARECCE AGLI ALLEGRI PENSIERI DELL’ARISTOCRATICO 26.50
Casarecce mit salsiccia, peperoni, oliven & frische tomatensauce
Casarecce with salsiccia, bell peppers, olives & fresh tomato sauce

RIGATONI DEL NEUROLOGO IMPAZZITO 32.50
Rigatoni auf einem rindscarpaccio, rucola, pinienkernen, steinpilzen & schwarz.trüffel 
Rigatoni on a beef carpaccio, rocket, pine nuts, porcini mushrooms & black truffle 

RIGATONI AL CHIARO DI LUNA 30.50
Rigatoni, grillierte zucchini, crevetten, saffran & cherry tomaten 
Rigatoni, grilled zucchini, prawns, saffron & cherry tomatoes 

PRIMI PIATTI

“CHI MANGIA
BENE, VIVE

BENE.”

Casarecce del Manicomio Comunale 29.50
Lammragout, Artischocken und frische Tomaten
Lamb ragout, artichokes, and fresh tomatoes

PACCHERI DEL CALABRESE INCAZZATO 25.50
Paccheri mit frische tomatensauce, basilikum, chilli & knoblauch 
Paccheri with fresh tomato sauce, basil, chilli & garlic

PACCHERI ALLA NORCINA 30.50
Paccheri mit salsiccia und trüffel creme sauce 
paccheri with sausage and truffle cream sauce

PACCHERI DEL DUCA 30.50
Steinpilze, Salsiccia, Guanciale und Safran
Porcini mushrooms, sausage, guanciale, and saffron



PRIMI PIATTI

TAGLIOLINI FRUTTI DI MARE 34.50
Tagliolini mit frischen meeresfrüchten & hausgemachte tomatensauce 
Tagliolini with fresh seafood & homemade tomato sauce 

TAGLIOLINI DELLA DUCHESSA 29.50
Tagliolini mit steinpilzen, rahm, trüffel / Tagliolini with porcini mushroom, cream, truffle

TAGLIERINI  “FRA” DIAVOLO” 29.50
Taglierini mit crevetten, knoblauch, chilli & cherry tomaten
Taglierini with prawns, garlic, chilli & cherry tomatoes

CUCINARE NON È
UN DOVERE MA
UNA PASSIONE

TRIANGOLI ALLA “MEDICI” 27.50
Triangoli gefüllt mit ricotta und spinat, geschwenkt in butter, getr. tomaten & salbei
Triangoli filled with ricotta and spinach, tossed in butter, dried tomatoes & sage

PAPPARDELLE ALLA CHECCA 29.50
Pappardelle mit schinken, steinpilzen, rahm & trüffel
Pappardelle with ham, porcini mushrooms, cream & truffle

Unser Personal Gibt Gerne Auskunft Bezüglich Allergenen in
unseren Produkten 

MACCHERONCINI ALLA CARBONARA DI MARE 30.50
Maccheroncini Tagesfrische Krustentiere, Pfeffer, Petersilie, Sahne, Eier
Maccheroncini Fresh daily crustaceans, pepper, parsley, cream, eggs

PAPPARDELLE DEL DON LEONE 29.50
Pappardelle mit Kalbfleisch, getrocknete Tomaten, Cherrytomaten, Basilikum, Trüffel
Pappardelle with Veal, sun-dried tomatoes, cherry tomatoes, basil, truffle

MACCHERONCINI “DEL FIGO” 28.50
Maccheroncini mit parma schinken, Burrata
Maccheroncini with parma ham & burrata

Provenienza della carne:
Schwein/Maiale - CH/Svizzera       

 Kalbs/Vitello - CH/Svizzera
Geflügel / Pollo - CH          

   Rinds / Manzo - Argentinien / Argentinia
Rinds / Manzo - Uruguay.                    

Lamm / Agnello - Schweiz /Neuseeland / Nuova Zelenda 
Meeresfrüchten: Italien / Fisch: Italien 

Eier: Schweiz

CANNELLONI VERDI DEL DON LEONE 27.50
Ricotta und Spinat in Tomatensauce mit Mozzarella / Ricotta and spinach in tomato sauce 
with mozzarella

RAVIOLI PORCINI CON GUANCIALE TRIFOLATO E GRANA 27.50

RISOTTO SINFONIA 32.50
PORCINI, TARTUFO NERO E BURRATA

TAGLIERINI  AL NERO DI SEPIA 32.50
VONGOLE, COZZE, CALAMARI, GAMBERI, POMODORINI CHERRY



SECONDI PIATTI
Di Carne
SPIEDINO DI SALSICCIA ALLA GRIGLIA 37.50
Salsiccia spiesschen vom grill mit bratkartoffeln / Grilled salsiccia skewers with roast potatoes

COSTOLETTE D’AGNELLO AL ROSMARINO 46.50
Lammkoteletts mit rosmarin mit bratkartoffeln und gemüse
Lamb chops with rosemary with roast potatoes and vegetables

ENTRECÔTE ALLA GRIGLIA 47.50
Entrecôte vom grill mit bratkartoffeln & gemüse 
entrecôte grilled roast, potatoes & vegetables

COSTATA DI VITELLO (CA. 350gr) ALLA GRIGLIA 59.50
Kalbskotelett ca 350 gr. mit bratkartoffeln & gemüse  
veal chop ca 350 gr., potatoes & vegetables

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 56.00
Rindsfilet vom grill mit bratkartoffeln & gemüse 
grilled beef tenderloin, potatoes & vegetables

Di pesce
SPIEDINO DI GAMBERONI ALLA GRIGLIA 49.50
Crevettenspiess mit bratkartoffeln und gemüse 
Prawn skewer with roast potatoes and vegetables

FILETTO BRANZINO / ORATA ALLA GRIGLIA 46.50
Wolfsbarsch vom grill mit bratkartoffeln & gemüse 
Grilled sea bass,  potatoes & vegetables

SPIEDONE DI CALAMARI SERVITO CON 
CON PATATINE E VERDURA

33.50

Calamari Spiess, serviert mit Pommes und Gemüse
Squid skewer, served with fries and vegetables

RIBEYE alla Griglia (ca. 350 gr.) 57.50
Gegrilltes Ribeye ca 350 gr. mit Gemüse und Kartoffeln
Grilled ribeye ca 350 gr.  with vegetables and potatoes

POLPO ARROSTITO CON CREMA DI PATATE 33.50
Zart gerösteter Oktopus auf cremigem Kartoffelpüree
Tender roasted octopus on velvety potato cream

37.50FILETTO DI SALMONE ALLA GRILIA SERVITO 
CON PATATE E VERDURA
Gegrilltes Lachsfilet, serviert mit Kartoffeln und Gemüse
Grilled salmon fillet served with potatoes and vegetables

Provenienza della carne:
Schwein/Maiale - CH/Svizzera       

 Kalbs/Vitello - CH/Svizzera
Geflügel / Pollo - CH          

   Rinds / Manzo - Argentinien / Argentinia
Rinds / Manzo - Uruguay.                    

Lamm / Agnello - Schweiz /Neuseeland / Nuova Zelenda 
Meeresfrüchten: Italien / Fisch: Italien 

Eier: Schweiz



PIZZE

Le Solite Pizze

MARINARA 15.00
Tomaten, Oregano, Knoblauch, frischer Basilikum / Tomatoes, Oregano, Garlic, Basil

MARGHERITA 17.50
Tomaten, Mozzarella, Oregano, frischer Basilikum / Tomatoes, Oregano, Mozzarella, Basil

LACRIMA 18.00
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Peperoncino/ Tomatoes, Mozzarella, Onions, Chili

NAPOLI 20.50
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen / Tomatoes, Mozzarella, Capers, Anchovies

PROSCIUTTO & FUNGHI 22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons / Tomatoes, Mozzarella, Ham, Mushrooms

DELL’ORTO 24.50
Tomaten, Mozzarella, grilliertes Gemüse / Tomatoes, Mozzarella,  Grilled Vegetables

ALLA LIVORNESE 20.50
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln / Tomatoes, Mozzarella, Tuna & onions

PROSCIUTTO 21.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken / Tomatoes, Mozzarella, Ham

FUNGHI 19.50
Tomaten, Mozzarella, Champignons / Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms

CAPRICCIOSA 22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven / Tomatoes, Mozzarella,
Ham, Mushrooms, Artichoks & Olives

HAWAII 22.50
Tomaten, Mozzarella, ananas & schinken / Tomatoes, Mozzarella, ananas & ham

RUSTICA 21.50
Tomaten, Mozzarella, Speck & Zwiebeln / Tomatoes, Mozzarella, Bacon & Onions

Le Pizze Gustose........

4 FORMAGGI 21.50
Tomaten, Mozzarella, 4 Käse / Tomatoes, Mozzarella & 4 Cheeses

CALZONE 23.50
Tomaten, Mozzarella Champignons,Schinken, Ei, Parmesan
Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms, Ham, Egg, Parmesan

CALABRESE 21.50
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami / Tomatoes, Mozzarella, spicy Salami



AI 3 GUSTI 23.50
Tomaten, Mozzarella Champignons, Scharfe Salami & Schinken/ Tomatoes, Mozzarella,
Mushrooms, Ham, Spicy Salami

DONNA MAFALDA 24.50
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Parma / Tomatoes, Mozzarella, Mascarpone , Parma Ham

REGINA 27.50
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherry Tomaten, Parma & Parmesan / Tomatoes, Mozzarella,
Rocket Salad, Tomatoes, Parmesan

PARMA & RUCOLA 26.50
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken & Rucola/ Tomatoes, Mozzarella, Parma & Rocket Salad

BRACCIO DI FERRO 22.50
Tomaten, Mozzarella Gorgonzola, Spinat, Ei/ Tomatoes, Mozzarella, Gorgonzola, Spinach, Egg

BUONGUSTAIA
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Speck, Zwiebeln, Steinpilzen
Tomatoes, Mozzarella, Gorgonzola, bacon, onions, porcini mushrooms

26.50

4 STAGIONE 22.50
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven, Peperoni / Tomatoes,
Mozzarella, Ham, Mushrooms, Artichoks, Peperoni & Olives

AL COLESTEROLO 26.50
Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola, Taleggio, Speck / Tomatoes, Mozzarella, Sausage,
Gorgonzola, Taleggio, Bacon

Le Pizze Gustose........

ILLUSIONE 25.50
Tomaten, Mozzarella, Cherry Tomaten, Bufala Mozzarella, Sardellen
Tomatoes, Mozzarella, Cherry tomatoes, bufala mozzarella, anchovies

MEA CULPA 25.50
Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Peperoni, Oliven / Tomatoes, Mozzarella, Sausage, Olives

IL PRINCIPE 26.50
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Bufala, Chili/ Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms,
Bufala, Chili

MISS ITALIA 26.50'
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherry Tomaten & Bufala / Tomatoes, Mozzarella, Rocket Salad,
Tomatoes & Bufala Mozzarella

ALLA BARESE 25.50
Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Brokkoli/ Tomatoes, Mozzarella, Sausage, Broccoli

TRENTINA 23.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Gorgonzola / Tomatoes, Mozzarella, Bacon, Gorgonzola

GLUTENFREI 
"Alle unsere Pizzen können auch in einer glutenfreien Variante erhältlich. Bitte beachten: Trotz aller

Vorsicht kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden."



Le Pizze Gustose.....

TERRA E MARE 29.50
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, frische Meeresfrüchten/ Tomatoes, Mozzarella, Porcini
Mushrooms, fresh Seefood

MARI DEL NORD 26.50
Tomaten, Mozzarella, Lachs, Kapern, Zwiebeln / Tomatoes, Mozzarella, Salmon, capers, onions

PAPERINO & PAPERINA CALZONE (HALB ZUGEDECKT) 27.50
Halb: Tomaten, Mozzarella, Schinken, Mascarpone / Halb: Tomaten, Mozz. Champ. Salsiccia
half: tomatoes, mozzarella, ham, mascarpone / half: tomatoes, mozz. Champignon,  Sausage

DIVA 29.50
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Scamorza Affumicata, Crevetten, schwarzer Trüffel
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, scamorza affumicata, prawns, black truffle

GRAN DUCATO 28.50
Tomaten, Mozzarella,Champignons, Bresaola, Cherry Tomaten, Parmesanspähnen, Trüffel/
Tomatoes, Mozzarella,Mushrooms, Bresaola, Cherry, Parmesan & Truffel

MAIALONA 27.50
Tomaten, Mozzarella, Spanferkel, Gorgonzola, Salsiccia, Knoblauch 
Tomatoes, mozzarella, suckling pig, gorgonzola, Sausage, garlic 

AMORE MIO 31.50
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Rindscarpaccio, Cherry Tomaten, Parmesanspänen, Trüffel
Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms, Beef Carpaccio, Tomatoes, Parmesan & Truffel

Le Pizze Bianche.....
MARCHESE 25.50
Mozzarella, Cherry Tomaten, Radicchio rosso, Balsamico, Gorgonzola
mozzarella, cherry, radicchio rosso, balsamic vinegar, gorgonzola 

MARADONA 25.50
Mozzarella, Scamorza Affumicata, rucola, Baumnüssen
Mozzarella, Scamorza Affumicata, rocket, walnuts

BIANCANEVE 25.50
Mozzarella, Cherry Tomaten, Mascarpone, Rucola
Mozzarella, cherry tomatoes, mascarpone, rocket salad

DELIZIA 28.50
Mozzarella, Salsiccia, Scamorza Affumicata, Auberginen, Cherry Tomaten
Mozzarella,  Sausage, scamorza affumicata, eggplants, cherry tomatoes

LA MORTAZZA 29.50
Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistazien /  mozzarella, mortadella, burrata, pistachios

FRESCHEZZA 30.50
Fior di latte, prosciutto crudo, stracciatella e rucola / Fior di Latte, Parma Ham,
Stracciatelle, Rocket Salat

DELICATA 27.50
Mozzarella, Zucchini, Garnelen, Parmesan, Cherrytomaten / Mozzarella, zucchini, shrimp,
Parmesan, cherry tomatoes

GLUTENFREI 
"Alle unsere Pizzen können auch in einer glutenfreien Variante erhältlich. Bitte beachten: Trotz aller

Vorsicht kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden."



Le Bevande
Softgetränke
San Pellegrino / Acqua Panna 5.00 dl 6.00

San Pellegrino / Acqua Panna    1.0 l 10.00

Coca Cola / Cola Zero 0.33 dl 6.00

Shorley 0.33 dl 6.00

Aranciata, Lemonsoda, Chinotto
Mandarinata

0.25 dl 6.00

Ice San Benedetto Lemon 0.50 dl 6.00

Gli Aperitivi
San Bitter / Crodino 6.00

Martini Bianco / Rosso 8.50

Campari 8.50

Campari Spritz 13.50

Spritz Aperol 13.50

Americano  (Campari, Martini
(rosso, Soda, Orsangenschnitz) 

13.50

SARTI Spritz 13.50

Hugo 13.50

Negroni 14.50

Sbagliato 13.50

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

Hahnenwasser 1 L 4.00

Campari Amalfi
(Campari, Bitter Lemon, Grapefruit) 

13.50

Campari Orange  (Campari,
(Orangensaft, Orangenschnitz)

13.50

La Barbie Frizzante  (Martini rose,
Proscecco, Zirtronenschnitz, Minze) 

13.50

Bulldog Gin Tonic  
(Bulldog Gin, Tonic, Grapefruitschnitz) 

13.50



Le Bevande

Le Birre 
Alla Spina / vom Fass

Moretti 3.0 dl 6.50

Moretti 5.0 dl 8.50

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.

In Bottiglia / Flasche

Moretti, 3.0 dl 6.50

Iknusa, Sardegna  3.0 dl 6.50

Erdinger analcolico 3.0 dl 6.50

Erdinger Weissbier 5.0 dl 7.50

Caffè
Caffè Crema 4.50

Espresso 4.50

Espresso Doppio 5.50

Ristretto 4.50

Capuccino 6.00

Tee 5.50

Limoncello 8.50

Fernet Branca 8.50

Averna 8.50

Ramazzotti 8.50

Montenegro 8.50

I Digestivi

Amaretto 8.50

Sambuca 8.50

Gli Aperitivi
Amaretto sour
(Amaretto, Zitronensaft, Angostura bitter, Amaretto, Rahm/Eiweiss) 

18.50

Espresso Martini
(Vodka, Kahlùa, Espresso Shot, Rohrzuckersirup, Kaffebohnen) 

18.50


	Menükarte
	Insalate
	INSALATA VERDE
	Grüner Salat / Green Salad
	9.50

	INSALATA MISTA
	Gemischter Salat / Mixed Salad
	10.50

	INSALATA DI RUCOLA, GRANA PADANO E POMODORINI
	12.50
	Rucola Salat, Parmesan & Cherry Tomaten / Rocket Salad , Parmesan & Tomatoes


	INSALATA TIEPIDA AFRODITE
	32.50
	Frische Meeresfrüchte salat auf einem Rucola und Fenchel Beet Fresh seafood salad on a bed of rocket and fennel



	Burrate e Bufale
	CAPRESE
	18.50
	Tomaten mozzarella salat / Tomatoes. mozzarella salad


	BUFALA DOP CON PARMA
	21.50
	Bufala mozzarella mit parmaschinken / Bufala with  parma ham


	BURRATA DI ANDRIA CON PROSCIUTTO DI PARMA
	Burrata mit parma schinken / Burrata with parma ham
	28.50

	BURRATA CON VERDURE DI STAGIONE
	Burrata mit saison gemüse / Burrata with vegetables
	27.50


	Le Insalatone
	CUCINOTTA
	Rucola, crevetten an paprika, kichererbsen und geräucherter scamorza Rocket, prawns with paprika, chickpeas and smoked scamorza
	26.50

	FERILLI
	Thunfisch, Oliven, Frühlingszwiebeln, Rucola, Karotten, roter Radicchio und Cherrytomaten Tuna, olives, spring onions, arugula, carrots, red radicchio, and cherry tomatoes
	22.50

	BELLUCCI
	Rucola, Pinienkerne, Grana Padano, gekochter Schinken, Pilze und Balsamico Arugula, pine nuts, Grana Padano, cooked ham, mushrooms, and balsamic
	25.50

	ARCURI
	27.50
	22.50
	SOPHIA LOREN



	La Salumeria
	TAGLIERE “DON LEONE” SALUMI E FORMAGGI (min 2 Pers)
	Don leone käse & aufschnitt platte / Cheese & cold cuts platter

	21.50
	MORTADELLA DI BOLOGNA
	Mortadella di bologna
	14.50

	PORCHETTA ROMANA,VERDURE SOTT’OLIO E PECORINO SARDO
	19.50
	Spanferkel mit eingelegtem gemüse & sardischer schafskäse Roman porchetta, vegetables in oil & sardinian pecorino cheese


	BRESAOLA DELLA VALTELLINA, RUCOLA & PARMIGIANO REG.
	24.50
	Bresaola mit rucola und parmesan splitter / Bresaola with rocket salat & parmesan cheese



	Antipasti
	BRUSCHETTINA AL POMODORO E BASILICO
	Tomaten bruschettina / Bruschettina with tomatoes
	12.50

	BRUSCHETTINA CON BURRATA, POMODORO E PARMA
	14.50
	Bruschettina mit burrata, tomaten & parma / Bruschettina with burrata, tomatoes


	BRUSCHETTINA, CON CREMA DI TARTUFO, MORTADELLA & SCAGLIE PARMIGIANO
	18.50
	Bruschettina mit trüffelcreme, mortadella und parmesan splitter Bruschettina with truffel cream, mortadella & parmesan shavings


	ANTIPASTO DI VERDURE GRIGLIATE TIEPIDA
	24.50
	Grilliertes gemüse / Grilled vegetable


	CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA E PARMIGIANO
	24.50
	Rindscarpaccio mit rucola & parmesan / Beef carpaccio with rocket salad & parmesan


	UOVO IN CAMICIA CON TARTUFO NERO SU UN LETTO DI RUCOLA E PORCINI TRIFOLATI
	24.50
	Pochiertes ei mit schwarzem trüffel rucola und gehackten steinpilzen  Poched egg with black truffle on a bed of rocket salat and porcini mushrooms


	BURRATA IN CROSTA DI PARMIGIANO CON FUNGHI PORCINI TRIFOLATI
	Burrata in Parmesankruste mit sautierten Steinpilzen Burrata in Parmesan crust with sautéed porcini mushrooms
	30.50
	PEPATA DI COZZE ALLA LIVORNESE CON CROSTINI ALL’AGLIO
	28.50

	SAUTÉ DI COZZE E VONGOLE CON POMODORINI
	28.50



	PRIMI PIATTI
	I Nostri Classici
	20.50
	SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO & BASILICO
	SPAGHETTI ALLA CARBONARA CLASSICA
	26.50

	ORECCHIETTE ALLA BARESE
	25.50


	Per i veri Intenditori.......Pasta di nostra Produzione
	Casarecce del Manicomio Comunale
	29.50
	CASARECCE “MON AMOUR”
	30.50

	CASARECCE DELLO ZAR
	28.50

	CASARECCE AGLI ALLEGRI PENSIERI DELL’ARISTOCRATICO
	26.50

	RIGATONI DEL NEUROLOGO IMPAZZITO
	32.50

	RIGATONI AL CHIARO DI LUNA
	30.50

	PACCHERI DEL DUCA
	30.50

	PACCHERI DEL CALABRESE INCAZZATO
	25.50

	PACCHERI ALLA NORCINA
	30.50


	“CHI MANGIA BENE, VIVE BENE.”

	PRIMI PIATTI
	MACCHERONCINI “DEL FIGO”
	28.50

	MACCHERONCINI ALLA CARBONARA DI MARE
	30.50

	TAGLIOLINI FRUTTI DI MARE
	34.50

	TAGLIOLINI DELLA DUCHESSA
	29.50

	TAGLIERINI  “FRA” DIAVOLO”
	29.50

	TAGLIERINI  AL NERO DI SEPIA
	32.50

	PAPPARDELLE ALLA CHECCA
	29.50

	PAPPARDELLE DEL DON LEONE
	29.50
	TRIANGOLI ALLA “MEDICI”
	27.50

	CANNELLONI VERDI DEL DON LEONE
	27.50

	RAVIOLI PORCINI CON GUANCIALE TRIFOLATO E GRANA
	27.50

	RISOTTO SINFONIA
	32.50
	PORCINI, TARTUFO NERO E BURRATA




	CUCINARE NON È UN DOVERE MA UNA PASSIONE
	Unser Personal Gibt Gerne Auskunft Bezüglich Allergenen in unseren Produkten

	SECONDI PIATTI
	Di Carne
	SPIEDINO DI SALSICCIA ALLA GRIGLIA
	37.50
	Salsiccia spiesschen vom grill mit bratkartoffeln / Grilled salsiccia skewers with roast potatoes


	COSTOLETTE D’AGNELLO AL ROSMARINO
	46.50
	Lammkoteletts mit rosmarin mit bratkartoffeln und gemüse Lamb chops with rosemary with roast potatoes and vegetables


	ENTRECÔTE ALLA GRIGLIA
	47.50

	FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA
	56.00
	COSTATA DI VITELLO (CA. 350gr) ALLA GRIGLIA

	59.50
	RIBEYE alla Griglia (ca. 350 gr.)

	57.50


	Di pesce
	SPIEDINO DI GAMBERONI ALLA GRIGLIA
	49.50
	Crevettenspiess mit bratkartoffeln und gemüse  Prawn skewer with roast potatoes and vegetables


	FILETTO BRANZINO / ORATA ALLA GRIGLIA
	46.50

	SPIEDONE DI CALAMARI SERVITO CON  CON PATATINE E VERDURA
	33.50

	POLPO ARROSTITO CON CREMA DI PATATE
	33.50

	FILETTO DI SALMONE ALLA GRILIA SERVITO  CON PATATE E VERDURA
	37.50



	PIZZE
	Le Solite Pizze
	MARINARA
	15.00

	MARGHERITA
	17.50

	LACRIMA
	18.00

	NAPOLI
	20.50

	PROSCIUTTO
	21.50

	FUNGHI
	19.50

	PROSCIUTTO & FUNGHI
	22.50

	DELL’ORTO
	24.50

	ALLA LIVORNESE
	20.50

	CAPRICCIOSA
	22.50

	HAWAII
	22.50

	RUSTICA
	21.50


	Le Pizze Gustose........
	CALABRESE
	21.50

	CALZONE
	23.50

	4 FORMAGGI
	21.50



	Le Pizze Gustose........
	4 STAGIONE
	22.50
	Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven, Peperoni / Tomatoes, Mozzarella, Ham, Mushrooms, Artichoks, Peperoni & Olives


	AI 3 GUSTI
	23.50
	Tomaten, Mozzarella Champignons, Scharfe Salami & Schinken/ Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms, Ham, Spicy Salami


	BRACCIO DI FERRO
	22.50
	Tomaten, Mozzarella Gorgonzola, Spinat, Ei/ Tomatoes, Mozzarella, Gorgonzola, Spinach, Egg


	PARMA & RUCOLA
	26.50
	Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken & Rucola/ Tomatoes, Mozzarella, Parma & Rocket Salad


	DONNA MAFALDA
	24.50
	Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, Parma / Tomatoes, Mozzarella, Mascarpone , Parma Ham


	REGINA
	27.50
	Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherry Tomaten, Parma & Parmesan / Tomatoes, Mozzarella, Rocket Salad, Tomatoes, Parmesan


	BUONGUSTAIA
	26.50
	Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Speck, Zwiebeln, Steinpilzen Tomatoes, Mozzarella, Gorgonzola, bacon, onions, porcini mushrooms


	AL COLESTEROLO
	26.50
	Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola, Taleggio, Speck / Tomatoes, Mozzarella, Sausage, Gorgonzola, Taleggio, Bacon


	ALLA BARESE
	25.50
	Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Brokkoli/ Tomatoes, Mozzarella, Sausage, Broccoli


	TRENTINA
	23.50
	Tomaten, Mozzarella, Speck, Gorgonzola / Tomatoes, Mozzarella, Bacon, Gorgonzola


	MISS ITALIA
	26.50'
	Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherry Tomaten & Bufala / Tomatoes, Mozzarella, Rocket Salad, Tomatoes & Bufala Mozzarella


	IL PRINCIPE
	26.50
	Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Bufala, Chili/ Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms, Bufala, Chili


	MEA CULPA
	25.50
	Tomaten, Mozzarella, Salsiccia, Peperoni, Oliven / Tomatoes, Mozzarella, Sausage, Olives


	ILLUSIONE
	25.50
	Tomaten, Mozzarella, Cherry Tomaten, Bufala Mozzarella, Sardellen Tomatoes, Mozzarella, Cherry tomatoes, bufala mozzarella, anchovies



	Le Pizze Gustose.....
	MARI DEL NORD
	26.50
	Tomaten, Mozzarella, Lachs, Kapern, Zwiebeln / Tomatoes, Mozzarella, Salmon, capers, onions


	TERRA E MARE
	29.50
	Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, frische Meeresfrüchten/ Tomatoes, Mozzarella, Porcini Mushrooms, fresh Seefood


	DIVA
	29.50
	Tomaten, Mozzarella, Champignons, Scamorza Affumicata, Crevetten, schwarzer Trüffel Tomatoes, mozzarella, mushrooms, scamorza affumicata, prawns, black truffle


	PAPERINO & PAPERINA CALZONE (HALB ZUGEDECKT)
	27.50
	Halb: Tomaten, Mozzarella, Schinken, Mascarpone / Halb: Tomaten, Mozz. Champ. Salsiccia half: tomatoes, mozzarella, ham, mascarpone / half: tomatoes, mozz. Champignon,  Sausage


	GRAN DUCATO
	28.50
	Tomaten, Mozzarella,Champignons, Bresaola, Cherry Tomaten, Parmesanspähnen, Trüffel/ Tomatoes, Mozzarella,Mushrooms, Bresaola, Cherry, Parmesan & Truffel


	MAIALONA
	27.50
	Tomaten, Mozzarella, Spanferkel, Gorgonzola, Salsiccia, Knoblauch  Tomatoes, mozzarella, suckling pig, gorgonzola, Sausage, garlic


	AMORE MIO
	31.50
	Tomaten, Mozzarella, Steinpilze, Rindscarpaccio, Cherry Tomaten, Parmesanspänen, Trüffel Tomatoes, Mozzarella, Mushrooms, Beef Carpaccio, Tomatoes, Parmesan & Truffel



	Le Pizze Bianche.....
	MARCHESE
	25.50
	Mozzarella, Cherry Tomaten, Radicchio rosso, Balsamico, Gorgonzola mozzarella, cherry, radicchio rosso, balsamic vinegar, gorgonzola


	MARADONA
	25.50
	Mozzarella, Scamorza Affumicata, rucola, Baumnüssen Mozzarella, Scamorza Affumicata, rocket, walnuts


	BIANCANEVE
	25.50
	Mozzarella, Cherry Tomaten, Mascarpone, Rucola Mozzarella, cherry tomatoes, mascarpone, rocket salad


	DELIZIA
	28.50
	Mozzarella, Salsiccia, Scamorza Affumicata, Auberginen, Cherry Tomaten Mozzarella,  Sausage, scamorza affumicata, eggplants, cherry tomatoes


	LA MORTAZZA
	29.50
	Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistazien /  mozzarella, mortadella, burrata, pistachios


	FRESCHEZZA
	30.50
	Fior di latte, prosciutto crudo, stracciatella e rucola / Fior di Latte, Parma Ham, Stracciatelle, Rocket Salat


	DELICATA
	27.50
	Mozzarella, Zucchini, Garnelen, Parmesan, Cherrytomaten / Mozzarella, zucchini, shrimp, Parmesan, cherry tomatoes



	Le Bevande
	Softgetränke
	San Pellegrino / Acqua Panna
	5.00 dl
	San Pellegrino / Acqua Panna
	1.0 l
	Coca Cola / Cola Zero
	0.33 dl
	Shorley
	0.33 dl
	Aranciata, Lemonsoda, Chinotto Mandarinata
	0.25 dl
	Ice San Benedetto Lemon
	0.50 dl
	Hahnenwasser
	1 L
	6.00
	10.00
	6.00
	6.00
	6.00
	6.00
	4.00


	Gli Aperitivi
	San Bitter / Crodino
	6.00
	Martini Bianco / Rosso

	8.50
	Campari

	8.50
	Campari Amalfi (Campari, Bitter Lemon, Grapefruit)

	13.50
	Campari Orange  (Campari, (Orangensaft, Orangenschnitz)

	13.50
	Campari Spritz

	13.50
	Spritz Aperol

	13.50
	SARTI Spritz

	13.50
	Hugo

	13.50
	Americano  (Campari, Martini (rosso, Soda, Orsangenschnitz)

	13.50
	Negroni

	14.50
	Sbagliato

	13.50
	La Barbie Frizzante  (Martini rose, Proscecco, Zirtronenschnitz, Minze)

	13.50
	Bulldog Gin Tonic   (Bulldog Gin, Tonic, Grapefruitschnitz)

	13.50


	Le Bevande
	Gli Aperitivi
	Amaretto sour (Amaretto, Zitronensaft, Angostura bitter, Amaretto, Rahm/Eiweiss)
	18.50
	Espresso Martini (Vodka, Kahlùa, Espresso Shot, Rohrzuckersirup, Kaffebohnen)

	18.50

	Le Birre
	Alla Spina / vom Fass
	Moretti
	3.0 dl
	Moretti
	5.0 dl
	6.50
	8.50

	In Bottiglia / Flasche
	Moretti,
	Iknusa, Sardegna
	Erdinger analcolico
	Erdinger Weissbier
	3.0 dl
	3.0 dl
	3.0 dl
	5.0 dl
	6.50
	6.50
	6.50
	7.50


	Caffè
	Caffè Crema
	4.50
	Espresso
	4.50
	Espresso Doppio

	5.50
	Ristretto
	4.50
	Capuccino
	6.00
	Tee
	5.50

	I Digestivi
	Limoncello
	8.50
	Fernet Branca
	8.50
	Averna
	8.50
	Ramazzotti
	8.50
	Montenegro
	8.50
	Amaretto

	8.50
	Sambuca

	8.50



